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Dépliant et plv pour St-art

Le CIVA (Conseil Interprofessionnel des Vins d’Alsace), présent
a St-art, célebre foire européenne d’art contemporain, communique
sur les Vins d’Alsace dans leur globalité. Le ton de la communication
se devait d’étre contemporain pour coller a I'image de |"événement
et des ceuvres et pour s’adapter a son environnement. Le principe
graphique du motif a été décliné sur des flyers, des kakémonos et
des adhésifs pour les comptoirs.

RETROUVEZ CHAGUE JOUR

LES GRANDS CRUS

DES VIGNERONS SUIVANTS,
LES GRANDS CRUS, PRESENTS PAR ROULEMEN
GRAND ART DES VINS D'ALSACE SUR LES STANDS DOG ET D38
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Livret de Dégustation (Kientzheim)

Afin de promouvoir les Vins d’Alsace dans le monde entier,
le CIVA organise des dégustations de vins de plusieurs vignobles
alsaciens. C’est le Chateau de la Confrérie Saint-Etienne d’Alsace
qui a accueilli la manifestation du 7 et 8 novembre 2010. Pour cette
occasion, j'ai concu un livret de dégustation de 164 pages pour
présenter les différents vins et vignobles présents a cet événement.

GRANDS CRUS
D’A £

ivret de Uistation

Dimanche 7
N et lundi 8 novembre 2010
au Chateau de la Confrérie

Saint-Etienne d’Alsace
a Kientzheim (Haut-Rhin)
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Eglise Fvangéliste
Mennonite
de Strasbourg

Eglise Evangéliste Mennonite

L'Fglise Evangéliste Mennonite de Strasbourg m’a demandé de revoir
la plaquette qui présente leur Eglise, ses principes, ses valeurs. J'ai
concu une nouvelle identité, douce, rassurante, apaisante, a la
demande du client. Les formes simples des illustrations clarifient le
message et le rendent a la portée de tout le monde.

pentecotistes

baptistes

méthodistes
charismatiques

mennonites
anabaptistes
réformés
luthériens
catholiques
orthodoxes

anglicans

Janvier 2011




AS Communication
pour le Conseil
Interprofessionnel

Concours de labour

Al’occasion de lafinale nationale eteuropéenne de labour, jai illustré un
épouvantail sur le theme des vignes et des Vins d’Alsace, pour habiller le
portique d’entrée du stand desVinsd’Alsace. [l aégalement été repris pour
la couverture du flyer que j'ai mis en page, avec ses plans en vectoriel.
Pour rester proche du terroir, I'ensemble du document comporte un
fond proche du papier brut et les plans sont traités pour ressembler a une
carte au trésor, avec des codes colorés pour différencier les secteurs.

des Vins d’Alsace

Septembre 2011 %,



I’ Atelier Richelieu

«Les Vins d’Alsace fétent le Terroir», s’est tenu le 5 septembre
2011 a I'’Atelier Richelieu de Paris. Une identité a été réalisée pour
cet évenement. Le kelsch, tissus alsacien, ainsi que le fond beige
apporte la touche régionale au document, alors que la typo utilisée,
plutdt moderne, vient apporter un aspect plus contemporain. Le
kelsch a été scanné, puis par la suite retravaillé informatiquement.

VingALRACE, COM
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AS Communication
pour Kirn

Novembre 2011

Kirn, carte de Noél

Le dépliant des menus de fétes du traiteur Kirn a été réalisé en
adéquation avec la nouvelle identité de |’enseigne sur la base
d’'une dominance verte et brune. Les boules de Noél permettent
d’y intégrer des visuels, mais également d’avoir un motif
raffiné que nous pouvons utiliser pour habiller I’ensemble. Sur
demande du client, la partie dessert a été travaillée de maniere
plus gourmande, pour la démarquer du reste du document.

e



Féte le plein

d’énergies

Le Syndicat mixte du Pays Rhin-Vignoble-Grand Ballon a organisé
une manifestation axée sur I’écologie et les énergies renouvelables.
Différents supports on été réalisés pour |'occasion, une affiche,
devant intégrer la mascotte existante, ainsi qu’un flyer. Par ailleurs
une carte a été élaborée en reprenant le style graphique mis en
place, ainsi qu’une banderole, reprenant des dessins réalisés par

des écoliers.

‘FéT1eE’
Le PLein
D'eneraGies
ADOPTEZ LA CLIMAT'TITUDE

A LA COTONNIERE A MERXHEIM

ET A DECOUVRIR
SUR D'AUTRES SITES

ENTREES 7
GRATUITES | NIMATIONS

PROGRAMME COMPLET SUR
hitp:/fetelepleindenergie blogspotcom

witoloin |
“ecole,
P

Syndicat mixte du Pays
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Dénercie
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Syndicat mixte du Pays
Rhin-Vignoble-Grand
Ballon

Espace Info Energie

Le Syndicat mixte du Pays Rhin-Vignoble-Grand Ballon dispose
d’un service «Espace Info Energies» qui conseille les particuliers
pour tout ce qui concerne les économies d’énergies. Pour présenter
ce service, j'ai crée un depliant de 4 pages ainsi qu’une affiche,
résumant les différents points d’intervention.

Septembre 2012 -

ESPACE INFO ENERGIE
7/ DU PAYS RHIN-VIGNOBLE-GRAND BALLON

tél: 06 83 O3 89 22 - mail: eie@rhin-vignoble-grandballon.fr

ESPACE INFO ENERGIE
DU PAYS RHIN-VIGNOBLE-GRAND BALLON

Pensons ensemble votre projet d’économies d'énergies




Alsace Alzheimer

J'ai réalisé pour Alsace Alzheimer une nouvelle charte graphique,
déclinable sur les divers supports de I"association, rapports d’activité,
lettre aux adhérents, flyers, dépliant... Cette nouvelle identité
véhicule une image douce et sereine par le traitement chromatique
en dégradé et les formes vectorielles blanches et |égeres.
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les 60ans de la Route
des Vins d’Alsace

Pour célébrer le soixantieme anniversaire de la Route des Vins
d’Alsace, le logo initial a été retravaillé pour lui donner un aspect
commémoratif. Par la suite il a été retravaillé en version monochrome
pour étre utilisé sur plusieurs supports, par le biais de diverses
techniques, gauffrage, découpe, impression ...

AS Communication
pour le Conseil
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AS Communication
pour le Cceur
Gourmand

Octobre 2012

Magazine du Coeur Gourmand

Aprés avoir remporté |'appel d’offre avec A.S. Communication
pour créer un nouveau magazine du Coeur Gourmand, une
association de commergants de Strasbourg, nous avons réalisé les
deux premiers exemplaires. Partant de la structure organisée par
A.S. Communication, j'ai réalis€ une maquette de I'ensemble du
magazine puis j'y ai inséré les textes rédigés par I’Agence de Presse
Alsacienne, assistée de Djibor Dollet.

Ceur de Saison

de fétes !
.

CUISINE DU CCEUR:

du Ceeur
Gourmand »

® ©

L’esprit de No¢l

souffle

en poudre blanche

a0 en poudre

ne fraiche liquide

olat de couverture

1. Mixer les amandes avec la farine

*

a Strasbourg

délicatement avec une spatule.
Prélever 10 % de ce mélange pour
délayer le beurre fondu. Rassembler
Vensemble et finir le mélange
ddlicatement a la spatule

Couler sur un papier cuisson. Ftaler

régulierement. Cuisson 8 mn dans
un four a 200 °C. Laisser refroidir.

. Porter la créme fraiche a ébullition,

Verser la creme bouillante sur le
chocolat haché, lsser a laide c'une
spatule. Rajouter le beurre tempéré
en morceaux et lisser. Laisser
refroidir a température ambiante
pendant une demi-heure.

Imbiber la feuille de génoise.
Etaler la marmelade 3 I'aide
d'une spatule. Verser la moitié de
la ganache, réparti réguliérement
a l'aide d'une spatule.

8.

10.

1.

Y

Coups de Ceur

Menu truffe et poulette pattes noires
cuite entiere comme un baeckeofe,
aux truffes

»*

Carpaccio de truffe, chutney figue et balsamique,
huiledolive, vinaigre aromatisé, vinaigre balsamique,
tisotto trufes ou cépes, morilles séchées, épices

Epicerie fine:

le coin

x  des cuisiniers
gourmands

Pour fter e diamant noir, on peut godter ce plat classique
alsacien revisité ou se faire plaisir avec le menu «tout
truffes  quatre services. Vi ster: Pémincé de
conuilles Saint-Jacques de la baie de Morlaix et truffes ou
le mulet de pleine mer en écailles de truffe, par exemple.

X

Et drautres découvertes pour attiser les saveurs |

ZIEGLER PRIMEURS.

2, place du Marché-Neuf 3 Strasbourg

Tél.: 03 8832 55 38

-

Et beaucoup d‘autres saveurs & découvrir |

Menu truffe: 94 €
Poulette aux truffes: 79 € (pour 2 pers)

LE BUEREHIESEL

Cuisine du Ceur

Civet de Lievre
au P Olvr e par Philippe Kir (Kim Traiteur et Restaurant)

Ingrédients

Pour 5 a 6 personnes

houquet g
- Du thym, du I
fle

. Dans une autre casserole, faites
rissoler les petits oignons jusqua
ce quils brunissent. Rajoutez les
et faites-les sauter

. Disposez les morceaux de viande
dans une grande terrine. Salez,
poivrez, armosez avec le cognac et
Ihuil écrasé, le thym,

comas...) pour a
caractére sauvage de ce

le laurier, le clou de girofl

ornc aionans cound en mndolles

narles Paris. nuiis Ios hamnionans

Couper les deux extrémités du
roulé en biais a 45°. Disposer ces
deux morceaux sur le dessus afin
dren faire les noeuds de la biche.

6 mois d’attentions
Rayer la ganache a I'aide d’une })()Llr les ()leg

fourchette trempée dans I'eau . i
chaude afin d'imiter I'écorce -
du bois.

Masquer cette derniére avec la
seconde moitié de la ganache.

Décorer selon vtre inspiration,
déguster bien tempéré, avec un
Grand Marnier, un vieux blanc
liquoreux ou banyuls, ou encore
un thé de Chine.

La suggestion
ale

Les «plus»
de Georges Kuntz

Qimen HAO YA
(CHINE):

a texture souple et légere
offre de multiples aromes.



Divers logos

J|
m ’ La Tribu des Gourmets

Alsacez du Vin d'Alsace

votre table STRASBOUTRG

CONFITURES
ARTISANALES

\ Autrement Pro

|



Gourmandise

Pendant mes temps libres, j’aime travailler le papier, notamment
une technique que j'ai développé, celle de découpages de strates
de papiers, empilées les unes sur les autres. J’aime ce travail long
et minutieux qui me permet de voir le résultat au fur et a mesure.
Le découpage est éxécuté a la main et représente de nombreuses
heures de travail.

Gourmandise

Décembre 2012



